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MATERIAS PRIMAS E INSUMOS
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MODALIDAD VIRTUAL

ente: M.Sc. Maria Teresa Quiroz Panoso

Avalado por:

- C&wibel- IO




~
Z

Control de Calidad de

Materias Primas e
Insumos enla

Industria de Alimentos

Objetivo Principal

Disenar e implementar un sistema
robusto y documentado de control de
calidad de materias primas e insumos,
asegurando la conformidad con las
especificaciones técnicas y
normativas para minimizar los riesgos
de produccidn y rechazo.

Objetivos Especificos

o Comprender la importancia
estratégica del control de
suministros como pilar de la calidad
final y la eficiencia operativa.

o Aplicar normativas internacionales
como ISO y BPM/GMP para la
gestidn técnica de proveedores y
materiales.

- Disenar procedimientos de
muestreo y planes de inspeccidon
estadisticos para la aceptacién o
rechazo de lotes.

o Implementar sistemas de gestidn
de materiales no conformes que
aseguren la trazabilidad y acciones
correctivas.

Unidad 1: Introduccion al Control de

Calidad y Marco Regulatorio

o Definicidn técnica de materia prima,
insumo, material de empaque y
producto terminado.

o Importancia del CC en la reduccion
de costos y cumplimiento legal de
seguridad.

o Aplicacién de
procesos de
materiales.

o Requisitos normativos para la
identificacién, muestreo y prueba
de materias primas.

Unidad 2: Calificacion de Proveedores

y Especificaciones Técnicas

o Criterios de seleccién: capacidad
técnica, sistemma de calidad e
historial.

o Planificacibn y  ejecucidn de
auditorias técnicas a proveedores.

o Definicidn de parGmetros criticos de
calidad (PCQ) vy limites de
aceptacion.

o Gestibn documental: andlisis de
COA y establecimiento de acuerdos
de calidad.

las BPM en los
recepciébn  de



Unidad 3: Recepcion, Muestreo e

Identificacion

> Procedimiento de inspeccion inicial,
integridad de empaques y sistemas
de cuarentena.

o Técnicas de muestreo
representativo basadas en normas
ISO 2859-1 0 MIL-STD-105E.

o Protocolos de muestreo para
graneles, liquidos y sélidos en dreas
controladas.

o Sistemas de lote y mantenimiento
de muestras de retencién para
asegurar la trazabilidad.

Unidad 4: Ensayos de Calidad y

Liberacion

o Ensayos criticos de identidad vy
pureza mediante técnicas de IR,
HPLC y pruebas quimicas.

o Determinacion del contenido de
componente activo y valoracion de
ensayos.

o Pruebas funcionales y controles
dimensionales para materiales de
empaque.

o Interpretaciéon de resultados y toma
de decisidn para la liberacidon o
rechazo de materiales.

Unidad 5: Gestion de Desviaciones y

Buenas Practicas de

Almacenamiento

o Procedimientos de segregaciéon y
disposicion final de materiales
rechazados.

o Gestidén de no conformidades (NC) y
aplicacién de acciones correctivas y
preventivas (CAPA).

o Implementacién de buenas
practicas de almacenamiento
(BPA) y control ambientall.

o Gestibn de inventarios  bajo
principios FIFO y FEFO con control de
vencimientos.

Responsables de control y
aseguramiento de la calidad, jefes de
produccion, supervisores de planta,
técnicos de laboratorio y profesionales
de la industriac de alimentos
encargados de la recepcion,
inspeccidon y gestidon de suministros.
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Viernes
19:30 a 21:30 h.
Sdbados

> 16:00 a 18:30 h.
Ultimo séb:16:00 a 19:00 h.

12 horas reloj

Modalidad

« Virtual para toda Bolivia y LATAM




Alcance

Este programa proporciona las
herramientas técnicas para asegurar
la integridad de los insumos en la
industria alimentaria. El contenido
abarca desde la calificacion de
proveedores y el andlisis de COA, hasta
la aplicacién de planes de muestreo
estadistico. Se profundiza en la gestion
de ensayos criticos, cumplimiento de
las BPM y administracidon de
inventarios mediante principios FIFO y
FEFO. Al finalizar, el participante podrd
liderar procesos de liberacidn y control
que garanticen la inocuidad vy la
reduccibn de costos por no
conformidad.

Inversion

PRECIO
NORMAL

PREVENTA 770 Bs.

(HASTA EL1DE ABRIL)

PRECIO CORPORATIVO
(3 o mAs Personas) 720 Bs.

* Descuento del 20% para afiliados
de la S.1.B. Santa Cruz




M.Sc. Maria Teresa Quiroz Panoso

Bioquimica con Maestria en Inocuidad Alimentaria. Especialista en gestion de
calidad y procesos industriales con mds de 10 afios de trayectoria en los
sectores farmacéutico, alimentario y cosmeético.

Docente con experiencia en:

[¢]

Jefatura de garantia de calidad, liberacidn de lotes y auditoria de sistemas
FSSC 22000 y BPM.

Supervisidn de QHSE, gestidn de riesgos operativos y control de seguridad
industrial.

Implementacién de sistemas HACCP, trazabilidad, control microbiolégico y
andlisis sensorial.

Consultoria técnica en homologacion de proveedores y tratamiento de no
conformidades.

Capacitadora técnica en normativas para industrias farmacéuticas,
alimentarias y cosméticas.

Clases virtuales en vivo por GOOGLE Material digital de apoyo disponible
MEET junto al docente y tus de manera indefinida en la nube,
compaferos, una oportunidad de desde donde podrds ver y/o
networking. descargar tus clases grabadas vy

documentos.
Factura.

Certificado con valor curricular con 16 horas
académicas, avalado por Wibel, marca oficial
registrada de GRUPO BELCAS con matricula de

BELCA — comercio e identificacion tributaria: 375983023
C SR Uz y el Colegio de Ingenieros Industriales Santa
Cruz.




:Como Inscribirte?

[. Ingresa a:
wibel.net-:"R

Inscripciones habilitadas 24/7

Visitanos a la Calle Jauru
#2410 , Entre 2 y 3 Anillo,
Entre Av Paragud y Av.
Guapay, Santa Cruz de la
Sierra, Bolivia.

HORARIO DE ATENCION:
De 08:30 a12:30 y de 14:30
a 18:30 de lunes a viernes
y los sGbados de 08:30 a
12:30.

Métodos de Pago:

Tigo Money: 76070714
Titular: BELCAS S.R.L.

‘) N° Cuenta: 1041416494
- Cuenta Corriente

ECONOMICO Nit: 375983023

D$E

Comparte tu comprobante digital
de pago donde indique el monto,
fecha y hora del pago efectuado;
a uno de los siguientes contactos
de WhatsApp:

+591 69956117

+591 78528175
+591 69178943

+59176334429

Titular: de BELCAS S.R.L.

N° Cuenta: 1041416494 [ Cuenta
Corriente NIT: 375983023


https://wibel.net/
https://wa.link/pav8qh
https://wa.link/jg1zn0
https://wa.link/3zwt2e
https://wa.link/d4m842

