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PRODUCCIÓN INTENSIVA 
DE PACÚ, TILAPIA Y PANGA



Desarrollar competencias técnicas y 
habilidades prácticas para optimizar 
los sistemas de producción intensiva 
de Pacú, Tilapia y Panga. El curso 
busca perfeccionar el manejo 
biotecnológico de los organismos 
acuáticos, garantizando una 
producción eficiente y sostenible que 
contribuya directamente a la 
seguridad y soberanía alimentaria.

◦ Analizar la biología y morfología del 
Pacú, Tilapia y Panga para un 
manejo productivo eficiente.

◦ Seleccionar sistemas de cultivo e 
infraestructuras según la escala 
técnica.

◦ Controlar la calidad del agua y 
parámetros críticos del estanque.

◦ Ejecutar procesos óptimos de 
transporte, aclimatación y siembra.

◦ Optimizar los planes de 
alimentación y nutrición acuícola.

◦ Aplicar protocolos de sanidad y 
bioseguridad para la prevención y 
tratamiento de enfermedades.

Unidad 1: Introducción al Cultivo
◦ Generalidades y proyecciones de la 

piscicultura moderna.
Unidad 2: Biología de la Tilapia, Pacú y 
Pangasio
◦ Morfología externa y anatomía 

funcional.
◦ Identificación de caracteres 

sexuales.
◦ Etología y hábitos alimenticios.
Unidad 3: Requerimientos 
Medioambientales e Infraestructura
◦ Diseño y adecuación de estanques.
◦ Cultivo en sistemas de corrales.
◦ Producción en jaulas flotantes.
Unidad 4: Sistemas de Producción
◦ Modelos de cultivo: Extensivo, 

Semi-intensivo, Intensivo y 
Superintensivo.

Unidad 5: Calidad del Agua y Manejo
◦ Indicadores y parámetros 

fisicoquímicos críticos.
◦ Técnicas de manejo y control de 

estanques.
Unidad 6: Preparación del Estanque y 
Siembra
◦ Protocolos de empaque y 

transporte de alevines.

ContenidoObjetivo Principal

Objetivos Específicos

Producción Intensiva 
de Pacú, Tilapia y 

Panga



◦ Técnicas de aclimatación y 
siembra.

◦ Optimización de densidades de 
carga.

Unidad 7: Alimentación y Estrategias 
Nutricionales
◦ Gestión de la alimentación natural y 

complementaria.
◦ Programas de alimentación 

completa para rendimiento 
máximo.

Unidad 8: Sanidad y Bioseguridad
◦ Etiología y origen de las 

enfermedades.
◦ Identificación de patologías 

comunes.
◦ Protocolos y tratamientos 

sanitarios.

Emprendedores, estudiantes y 
profesionales del sector acuícola que 
deseen iniciar o perfeccionar la 
gestión de sus sistemas de 
producción. El curso está diseñado 
para optimizar la rentabilidad y 
eficiencia técnica de productores 
interesados en implementar modelos 
intensivos de cultivo.

Dirigido a

Horario

Lunes a viernes
19:30 a 21:30 h.
10 horas reloj

Duración

Enero
Lu Ma Mi Ju Vi Sá Do

Modalidad

Virtual para toda Bolivia y LATAM



El curso proporcionará las 
herramientas necesarias para 
gestionar sistemas piscícolas 
eficientes y sostenibles. Los 
participantes desarrollarán 
habilidades en el manejo biológico de 
especies, control de calidad del agua y 
diseño de infraestructuras de cultivo. El 
programa se enfoca en optimizar los 
procesos de siembra, nutrición y 
sanidad para maximizar el 
rendimiento productivo y la 
rentabilidad del negocio acuícola bajo 
estándares de seguridad alimentaria.

InversiónAlcance

PRECIO
NORMAL

PREVENTA 
(HASTA EL 14 DE ENERO)

PRECIO CORPORATIVO
(3  O MÁS PERSONAS)

760 Bs.

710 Bs.

660 Bs.



Ingeniero Piscicultor con especialización en el desarrollo y gestión de 
proyectos acuícolas. Cuenta con formación académica orientada al 
aprovechamiento sostenible de recursos hídricos y la producción eficiente en 
tierras bajas.
Docente y experto con experiencia en:
◦ Docencia en programas de postgrado en instituciones de educación 

superior pública.
◦ Gestión técnica y académica en institutos de formación especializada.
◦ Operación comercial y asesoramiento en nutrición animal para el sector 

acuícola.
◦ Gestión de ventas y líneas de alimentación técnica para peces.
◦ Asesoría técnica integral a productores a nivel nacional en cultivo y 

manejo de peces.
◦ Implementación de buenas prácticas en producción piscícola.

¿Qué Incluye tu Inscripción?

Material digital de apoyo disponible 
de manera indefinida en la nube, 
desde donde podrás ver y/o 
descargar tus clases grabadas y 
documentos.
Factura. 

Clases virtuales en vivo por GOOGLE 
MEET junto al docente y tus 
compañeros, una oportunidad de 
networking.

Certificado con valor curricular con 13 horas 
académicas, avalado por Wibel, marca oficial 
registrada de GRUPO BELCAS con matrícula de 
comercio e identificación tributaria: 375983023.
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Métodos de Pago:

¿Cómo Inscribirte?

Visítanos a la Calle Jaurú 
#2410 , Entre 2 y 3 Anillo, 
Entre Av Paraguá y Av. 
Guapay, Santa Cruz de la 
Sierra, Bolivia. 
HORARIO DE ATENCIÓN: 
De 08:30 a 12:30 y de 14:30 
a 18:30 de lunes a viernes 
y los sábados de 08:30 a 
12:30.

Ingresa a :

Inscripciones habilitadas 24/7

2

Tigo Money: 76070714
Titular: BELCAS S.R.L.

Nº Cuenta: 2000182683
Cuenta Corriente
Nit: 375983023

Titular: BELCAS S.R.L.
Cuenta de Ahorro: 
10000055213800
NIT: 375983023

Titular: de BELCAS S.R.L.
Nº Cuenta: 2000182683 / Cuenta

Corriente NIT: 375983023
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QR:

wibel.net
Comparte tu comprobante digital 
de pago donde indique el monto, 
fecha y hora del pago efectuado; 
a uno de los siguientes contactos 
de WhatsApp: 

+591 78492505

+591 78164943

+591 78528175

https://wibel.net/
https://wa.link/z2v90q
https://wa.link/iv5xvs
https://wa.link/lspbdz

