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8 de octubre

Buenas Practicas de Laboratorio
para el Control de Calidad de
los Alimentos

19:00 a 21:00 hrs
5 encuentros

Modalidad virtual

Docente: M.sc Maria Teresa Quiroz
INSCRIPCIONES PARA TODA BOLIVIA




Objetivo

Capacitar a los participantes con los
conocimientos, habilidades %
herramientas necesarias para
implementar y mantener Buenas
Practicas de Laboratorio  (BPL),
asegurando la calidad, fiabilidad y
trazabilidad de los resultados en el
control de calidad de los alimentos, y
contribuyendo asi a la inocuidad
alimentaria y la confianza del
consumidor

Especificos

« Comprender el marco normativo y
legal de las BPL y su papel crucial en
la garantia de la calidad y la
seguridad de los alimentos

-

Zzwibel

Buenads
Prdacticas de
Laboratorio

para el Control
de Calidad de
los Alimentos

« Identificar y aplicar medidas de
seguridad y bioseguridad para
proteger al personal del laboratorio
y prevenir la contaminacidn
cruzada de muestras.

« Dominar  los  principios de
validacion y  verificacibn  de
métodos, asi como la correcta
calibracion y mantenimiento de
equipos.

« Desarrollar habilidades para la
creacion 'y manejo de la
documentacién clave, como los
Procedimientos Operativos
Estandar (POE) y los registros, para
asegurar la  trazabilidad vy
auditabilidad de los resultados.

« Aplicar los conocimientos tedricos
en situaciones prdcticas para
identificar 'y corregir errores,
manejar no conformidades 'y
promover la mejora continua en el
laboratorio.



Contenido

1.1 Fundamentos de las Buenas

Practicas de Laboratorio (BPL)

1.2  Introduccion alas BPL:

« Definicion, principios y objetivos de
las BPL.

« Importancia  en la  industria
alimentaria y su relacién con la
inocuidad y la confianza del
consumidor.

1.3 Marco Legal y Normativo

1.4 Regulaciones nacionales e

internacionales relevantes (ISO

17025, Codex Alimentarius, entre

otros).

1.5 Requisitos clave para Ila

acreditacion de laboratorios

« Gestibn de la Calidad en el
Laboratorio

1.6 Documentacion esencial:

manual de calidad, procedimientos

operativos estandar (POE), registros.

1.7 Trazabilidad de muestras y

resultados.

2. Riesgos en el Laboratorio:

- Identificacién de peligros quimicos,
biolégicos y fisicos.

« Manejo y almacenamiento seguro
de reactivos y muestras.

2.1 Equipos de Proteccion Personal

(EPP):

« Selecciébn y uso correcto de EPP
(batas, guantes, gafas de
seguridad).

2.2 Manejo de Residuos:

« Clasificacion, segregacion y
disposicion adecuada de residuos
de laboratorio (biopeligrosos,
quimicos, etc.).

2.3 Protocolos de Emergencia:

Procedimientos en caso de derrames,

incendios o accidentes.

3. Aseguramiento de la Calidad

Analitica

3.1 Controlde Calidad Analitico:

o Verificacion y calibracion de

equipos (balanzas, pH-metros,

espectrofotémetros).

« Uso de materiales de referencia
certificados (MRC).

3.2 \Vadalidacion y Verificacion de

Métodos:

3.3 Parametros clave: exactitud,

precision, linealidad, limite de

deteccion y cuantificacion.

3.4 Importancia de los métodos

validados para la toma de decisiones.

4 Auditorias y Mejora Continua:

4.1 Auditorias internas y externas

para evaluar el cumplimiento de las

BPL.

4.2 Manejo de no conformidades y

acciones correctivas.

Dirigido a:

Dirigido a profesionales,
técnicos y estudiantes del area
de alimentos, biotecnologiq,
quimica, responsables de

gestion de calidad, supervisores
y personal operativo que

buscan fortalecer sus
conocimientos en Buenas
Précticas de Laboratorio (BPL).




Duracion
OCTUBRE

Lu Ma Mi Ju Vi Sa Do
2 3 4 5

1

6 7 1?! 9 fﬁ%'n 12
@ 14 @ 16 4D 18 19
20 21 22 23 24 25 26
27 28 29 30 31

Horario

Miércoles, viernes
y lunes

19:00 a 21:00 h.

10 hrs reloj.

g ’7 Modalidad

- « Virtual para toda Bolivia y LATAM

Alcance:
Este curso abarca desde los |nversi6n:
fundamentos de la metodologia OKR
y su impacto en la gestiéon
organizacional, hasta el disefio de PRECIO 2760 Bs
objetivos estratégicos, la NORMAL: '
implementacion en distintos niveles
de la empresaq, el seguimiento y la PREVENTA 210 Bs
retroalimentacion en ciclos (HASTAEL 1DE OCTUBRE): )
periédicos. Los participantes
también desarrollardn un plan de
accién personal para aplicar los OKR PRECIO CORPORATIVO 660 Bs.

(3 O MAS PERSONAS):

en su entorno laboral, fomentando
una cultura de innovacion,
responsabilidad y enfoque en
resultados.




‘ Docente:

M.Sc. Maria Teresa Quiroz Panoso
Lic. Bioquimica

» Docente de Diplomado de Inocuidad Alimentaria.

« Licenciada en Bioquimica con experiencia en Industria Alimentaria cosmética
y medicamentos. En Control de calidad y aseguramiento de calidad.

« Licenciatura en Bioquimica, con Mencién en Bromatologia.

+ Master en Sistema de Gestién de Calidad e Inocuidad.

+ Actualmente responsable de Garantia de Calidad en laboratorio.

« Encargada de Sistema de Gestion de Calidad, Responsable de realizar Auto
inspecciones en el Marco de Buenas Practicas de Manufactura y Buenas
Practicas de Almacenamiento.

« Docente consultor Independiente en Capacitaciones y formacion continua.

éQué Incluye tu Inscripcion?:

=
P

Clases virtuales en vivo por Material  digital de  apoyo
GOOGLE MEET junto al disponible de manera indefinida
docente y tus companeros, en la nube, desde donde podrds
una oportunidad de ver y[o descargar tus clases
networking. grabadas y documentos.

Factura.

Certificado con valor curricular con 13

/ T horas académicas, avalado por Wibel,
((-_fd g @ , marca oficial registrada de GRUPO BELCAS
S con matricula de comercio e identificacion

BELCAS owemoem=== yiputaria: 375983023 y el Colegio de
Ingenieros Industriales de Santa Cruz.



¢Como Inscribirte?

Ingresa a:

( wibel.net @

Inscripciones habilitadas 24/7

Comparte tu comprobante
digital de pago donde indique el
monto, fecha y hora del pago
Visitanos a la Calle Jaurd efectuado; a wuno de los
#2410, Entre 2y 3 Anillo, siguientes contactos de
Entre Av Paragud y Av. WhatsApp:

Guapay, Santa Cruz de la

Sierra, Bolivia.

HORARIO DE ATENCION: De +591 78492505
08:30 @ 12:30 y de 14:30 @ +591 78164943
18:30 de lunes a viernes y los +591 78528175

s@bados de 08:30 a 12:30.

Métodos de Pago:

Tigo Money: 76070714 . o
Titular: BELCAS S.R.L. . - . .

&+

N°Cuenta: 2000182683 - . : -
124\'|=§ Cuenta Corriente S *
Nit: 375983023 '
-
Titular: BELCAS S.R.L. ” " -
BI\NCO Cuenta de Ahorro: E.-u. .
UNION:... 0000055213800 Titular: de BELCAS S.R.L.
El Banco de los Bolivianos NIT: 375983023 N° Cuenta: 2000182683 ICuenta Corriente

NIT: 375983023


https://wibel.net/tienda/

