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Objetivo

Brindar a los participantes una comprension solida de los principios
fundamentales de la microbiologia y su importancia en el aseguramiento de
la inocuidad de los alimentos. Se abordardn los aspectos generales de los
microorganismos, incluyendo bacterias, hongos vy virus, su clasificacion,
reproduccion y los factores que influyen en su desarrollo. Ademads, se
analizardn los principales microorganismos presentes en los alimentos y las
enfermedades que pueden transmitir, proporcionando los conocimientos
esenciales para prevenir riesgos microbioldgicos y garantizar la seguridad

alimentaria.

Determinar mediante métodos rdpidos la presencia de mesofilos aerobios,
coliformes fecales y Escherichia coli en una muestra de un alimento.
Evaluar los riesgos de la contaminacidon microbioldgica en un alimento.

Dirigido a:

Dirigido a profesionales
estudiantes de las dreas

alimentos, biotecnologia, nutricion,
ingenieria en alimentos, quimica vy
carreras afines, asi como a
personas que trabajan en la
industria alimentaria y desean
fortalecer sus conocimientos en
microbiologia, ideal para
responsables de control de calidad,
seguridad alimentaria y normativas
sanitarias.
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Alcance:

Abarcard el estudio de los principios fundamentales de la
microbiologia y su aplicacién en la seguridad alimentaria,
permitiendo a los participantes identificar y comprender los
microorganismos mdas relevantes en los alimentos, sus
caracteristicas, reproduccion y factores que influyen en su
desarrollo. Ademads, proporciona herramientas para reconocer
y prevenir enfermedades transmitidas por alimentos causadas
por bacterias, virus y hongos.

Docente:

M.Sc Carla Ibet Villca

+15 de anos de experiencia dentro de la industria alimenticia, en
puestos como ser: Gerente de Planta, Subgerente de Calidad,
Jefe de Calidad y Seguridad Industrial en empresas
alimenticias.

Desarrollo de cursos de capacitacion en: BPM, HACCP, Gestion
de No Conformidades, Metodologia de aplicacion de 5 Ss,
Manejo de almacenes, Comité Mixto, Evaluacion de riesgos,
Permisos de trabaijos, etc.
Ingeniero quimico

éQue Incluye tu Inscripcion?:

Clases virtuales en vivo por ZOOM junto a docente y tus
companeros, oportunidad de networking.

Material digital de apoyo disponible de manera indefinida en la
nube, desde donde podrds ver y/o descargar tus clases
grabadas y documentos como ser:

Certificado con valor curricular con 11 horas

académicas, avalado por Wibel, marca ?

oficial registrada de GRUPO BELCAS con
matricula de comercio e identificacion
tributaria: 375983023. BELCAS
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¢Como Inscribirte?

Ingresa a: www.wibel.net ! Inscripciones habilitadas 24/7

Comparte tu comprobante digital de pago donde

indique el monto, fecha y hora del pago efectuado; a g) +591 78492905
uno de los siguientes contactos de WhatsApp: +59178164943

Visitanos a la Calle Jaurl #2410, Entre 2 y 3 Anillo, Entre Av Paragua y Av.
Guapay, Santa Cruz de la Sierra, Bolivia.

HORARIO DE ATENCION: De 08:30 a 12:30 y de 14:30 a 18:30 de lunes a
viernes y los sdbados de 08:30 a 12:30.

Métodos de Pago:

ti.g? Tigo Money: 76070714

Titular: BELCAS S.R.L.

N°Cuenta: 2000182683

12]\'|=§ Cuenta Corriente

Nit: 375983023

Titular: BELCAS SRL.
BANCO

Cuenta de Ahorro:

B UNION... 10000055213800

El Banco de los Bolivianos NIT 375983023

Titular: de BELCAS S.R.L.
N° Cuenta: 2000182683 [ Cuenta Corriente
NIT: 375983023

®0 NoTA: Guardatu comprobante de pago digital con la fechay
. hora del pago, elemento importante para realizar tu inscripcién. €€


https://wibel.net/tienda/




