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Sábados
De 08:00 a 12:00 c/clase.

Duración curso completo:

8 Horas reloj.
Horario

Modalidad

Fecha de inicio:
Fecha  de fin:

18 de Enero.
25 de Enero.

CRONOGRAMA:

Híbrida
Presencial y virtual

OBJETIVO DEL CURSO:
- Implementar protocolos y
procedimientos de limpieza y
desinfección.
- Establecer un sistema de vigilancia
para asegurar el control
de calidad de los alimentos mediante
un protocolo adecuado.
- Señalar la importancia del control de
la eficacia del
proceso de limpieza y desinfección.
- Aprender a elaborar y estructurar
planes de limpieza y
desinfección.
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CONTENIDO REFERENCIAL: 
Antecedentes, justificación
Buenas prácticas de manufactura
Procedimiento de Operativo de
Estandarización y saneado POES
Higiene como herramienta clave
Limpieza y desinfección de
superficies
Elementos y equipos de limpieza.
Procedimientos Manuales y CIP.
Diseño del plan de saneamiento.
Filosofía de los 5 s
Beneficios de la aplicación de los 5 s
Planificación de la técnica
Diagnóstico inicial
Selección del área piloto
Selección del equipo de trabajo
Formación del personal
Práctica de aplicación

DIRIGIDO A:
Personas que se desempeñen en niveles
gerenciales, en
niveles técnicos de producción,
mantenimiento, calidad,

laboratorio y en equipo HACCP, en
empresas que manejen
alimentos.

ALCANCE:
Aprenderán a

elaborar un plan de limpieza y
desinfección.

Implementará controles
necesarios para la

vigilancia del plan de limpieza y
desinfección.



HORARIO, INVERSIÓN Y DOCENTE
Precios facturados

Descripción

Bs. 700Precio normal: 

Preventa, sólo hasta el 11 de enero. Bs. 650

Precio corporativo, para inscritos en grupos de 3 o +. Bs. 600

¿Qué incluye tu inversión?
Acceso por siempre a la nube donde podrás acceder mediante
un link a tus documentos digitales de apoyo para tus prácticas
(Descargables si deseas) y grabaciones de cada clase en vivo. 
Certificación en formato digital y físico con valor curricular de 11  
horas académicas, avalado por Wibel, marca oficial registrada
de GRUPO BELCAS con matrícula de comercio e identificación
tributaria: 375983023. 
Facturación.
Refrigerio.

MSc. Ing. Ibet Carla Villca Tudela
•Master en Sistemas de Gestión Integrado, Universidad
Católica de San Antonio de Murcia (Murcia - España),
UCAM- España.
•Ingeniero Químico, Facultad Nacional de Ingeniería, Oruro
- UTO Bolivia.
•Diplomado en Sistemas de Gestión de Calidad ISO 9001,
Bolivia.
•Diplomado en Gestión Ambiental ISO 14001, Bolivia.

Docente

www.wibel.net

ALCANCE:
 Conocerá las referencias normativas para elaborar un plan de limpieza y
desinfección.

Descuento del 20% para afiliados de la S.I.B. Santa Cruz



¿Cómo inscribirte?

Solicita QR para comodidad de pagos

INSCRIPCIONES Y FORMAS DE PAGOS

www.wibel.net

Medios de Pagos Disponibles

Tigo Money: 76070714 Titular: BELCAS S.R.L.
NºCuenta:2000182683
Cuenta Corriente
Nit: 375983023

Titular: Bruno Orlando
Castedo Beltrán
Cuenta de Ahorro:
10000046412130
CI: 5843357

Comparte tu comprobante digital de pago donde indique el monto,
fecha y hora del pago efectuado; a uno de los siguientes contactos
de WhatsApp: 
+591 78492505
+591 78164943 

En nuestras oficinas: Calle Jaurú #2410, Entre 2 y 3 Anillo, Entre Av.
Paraguá y Av. Guapay, Santa Cruz de la Sierra, Bolivia. 
HORARIO DE ATENCIÓN: De 08:30 a 12:30 y de 14:30 a 18:30 de lunes a
viernes y los sábados de 08:30 a 12:30.
Inscripciones disponibles 24/7 mediante la tienda online:
www.wibel.net 


